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Număr de producţie / /
A se consuma de preferinţănţă 
până la data de:
a se vedea capacul
Партиден номер / 
Най-добро преди: 
виж капачката
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Ingrediente: Legume* 41% (ro( șii*,șii , morc morcovi*,ovi , mază mazăre*)re*), apă apă, past paste* fie  fierte erte 
(grâu dur) 21%,21%, pui* pui* 8 4% 8,4%, făină* de grâu*, ulei din seminţe de rapiţă* 2,2%, 
ceapăapă* s*, sare de masă iodată* *din producţie ecologică.
PasPastele pot conţine urme de ou.
Pondeonderea drea de care c ne: 18,5 gg
Utilizare: ÎncălÎncălziţi ziţi borcaborcanul dl d hieschis sau cantcantitateitatea neca n esară într-un vas cus cu 
apă sau la microunde; amestecaţi și verificaţi temperattura. ura. AcopeAc riţi cantiantita-ta-
tea neîncălzită rămasă, păstraţi borcanul la frigider și folosiţi-l pâ până a nă a doua doua zi. z
PentrPP u a proteja borcanul împotrivaaa detedete deteriorăriorăriorării,rii,rii, vă ruvv găm folosiţi numai lin-
guri uriuri din pdin pdin plastilastlast c.
Състав: ЗеленЗеленчуци***чуци 41%41% 41% (домати*, моркови*, грах*) вода, сва, сва, сварениарениарени пше- пше- пше-
ничниничниничнинич нудеденуде нуде нудели (тли (тли (тли (твърдаърдавърдавърд пшен пшен пш ица))ица) ц ) 21%21%21%, , пилешпилешпилешко меко меко месо* 8со* 8 4%,4%, , , пшенипшеничночно 
ббрашно*, ро* ро*, рапицоапицоапи во мао маво маво масло**сло*сло  2 2%2 2%2,2%,2,2%, *лук*лук* лук ййодйод, йодиранаиранаиранаирана готв готв готв готварскаарскаарскаарска сол сол. сол.   
ПастаПастата може да съдъсъдържа сржа следи леди от яййот яйца.  *от ББ*от Б*от Био прио произвооизводстводство. 
Съдърдържаниежание на м на месо: е 18,5 gg
Приготвяне: Отсиппете нете нужнотото коло количестичество отв  буркркананчето и зи затоплатоплее-
те на воднво а баня или в микровъровълновалнова фурн фу а. Раа. Разбъркзбъркайте е и прои верете 
температурата! Покрийте незатоплениления остя остатък атъ и съхраняванявайте на хлад-
но мяо сто, използвайте в рамките на следвдващиящия ден. ЗЗа да предпазите 
бурканчето от счупвау не, моля използвайте самоо пласпластматмасови лъжички.

AcestAcestAcest produprodus a păr a părp ăsit făsit făsit fabricaabricaabrica noastnoast noastră înră înră în condiţcondiţcondiţii perii perii perfectefectefecte vă r– vă r– vă rugăm sugăm sugăm să văă vă aă vă aă v isiguraţi 
că borcă borcă borcanucanul canul nu estnu estu est de detee deterioratriorat înain înainte dete de a l uta-l utilizailiza. Dacă Dacă mijlocmijlocul capul capaculuiacului poate poate fi fi 
apăsatapăsat înău înăuntru, vu, vă rugăă rugăm să nm să nu utilu utili aţiizaţi prod sprodusul Siul. Sigilatgilat în vidîn vid pentr pentru siguu siguranţă;ranţă; 
 capac capacul proul prodduce un zgomo ot atuot atunci cânci când estnd este desce deschis pehis pentru pntru pu rima drima dată.ată.
Този продуктродукт е е напа уснал уснал нашнашия склад в перфектно състояние – моля умоля уверетеверете се, се, 
че бурче бурурканчетканчето не е повредено преди употреба. Ако центърът на капачката може 

а бда бъде вдлъбнат, моля не употребявайте. Сигурно вакуумно затваряне; капачка-
та изщраква при отваряне за пръв пътъв път. .

DIN A 
От

LUNĂ / месец
12LegLegLe ume și Tăiţei cu Pui

БИОИОИО Зе З З ленчуци и макарониии с с  с пилешко месоесо
1211 Ниско съдържание на сол
1211 За по-добро снабдяване сс й йод – необходим за функцията

на щитовидната жлеза 
1211 С Омега-3 мастни киселини от Би от ИО рапицово ово масло масло – 

Омега 3 е важна за развитието на нана на мозъмозъка и нервните 
клетки

1211 Без добавени млечни продукти
1211 Без добавени ароароароматизатозатозатори и сри и сри и сгъстители – ако тео тео течносттосттосттааа 

се е рразслоиазслоиазслоилалала, моля разбъркайте
1222211 ББез доБез дод бавенибавени оцвет оцветителиители консерконсеррвантиванти (споре(споре(споре Зд Закод Закона)на)
122211 Не съдНе съдНе съд Гържа Гържа Гържа ГМО (вМО (вМО (в МО (в съотвесъотвесъответствиетствиетствие ЕС с ЕС  с ЕС РРегламРегламент заент за БИО БИО  БИО 

земземедеземеделие)лие)
1211 С делиС деликатникатни частицци – важно зажно за разви раз тие на дъвченетонето
12211 СъставСъставките са нежно пригиготвениотвени на папарара
12211 СъдържС а глутен

HiPP GmbH H & Co.& Co. Expo Export KGrt KG, A-4, A-4810 G810 Gmundemunden/Ausn/Austria.tria. Prod P us în UngaUngariaria.
Distribuitor: MARESI FOODBROKER SRL Str. Str. 9 Ma 9 Mai nr. 3, Arad, Tel. +4025+4025728117281177 C77, Certifertificaticat de ROde RO-ECO-ECO 008. 008. 
HiPPHiPPHiPP ROMANROMANROMANIA +4IA +402125021252921129211 www, www hipp.hipp ro.ro

Производител: HIPP GmbH & Co. Export KG, A-4810 Гмунден/Австрия. Произведено в Унгария.
Дистрибутор: Авенди ООД, бул. Искърско шосе 7, 1528 София, т/ф: 02 973 1181.

1211 conţinut redus de sarere

1211 cu acizi grași Omega-3 din ulei ecologic din seminţe de rapiţă -
Omega-3 sunt importanţi pentru dezvoltarea creierului și a
ţesutului nervos

1211 pentru îmbunătăţirea aportului de iod - esenţial pentru funcţia
glandei tiroide

1211 fără adaos de produse lactate

1211 fără adaos ddaos de arome e și agenţi de înggroșareroș  - dacă se separă
lichidlichid de masa sollidă vidă, vă rugăă ru m amm amestecaţiecaţi

12211 fără adaos de colol ranţi sau coc nsevanţi (coi ( nform f legii)g )

12211 fără ofără organisrganisrganis dme modme modifiificatifi cate genee genetic (ctic (conformonform Regul Regul Regulamentuamentuluilui lui 
CE priCE priCE prip vind Avind Avind Avind A i lgriculgriculgricult Etura Etura E lcologicologig că)că))

122211 cu bucu buccu bucc ăţiăţiăţi mai ii mari impi - importantortantortant pentrpentr pentru a înu a înu a în ăţăţvăţa căţ opilulil  să
mestecmesteccee

12211 ingreingredngredg iente ententeiente atent atentent preparpreparate cuate cu abur abur

122211 conţinconţine glute glutenen

HU-ÖKO-01
EU/non-EU Agriculture

Legume și Tăiţei cu PuiLegume și Tăiţei cu Pui
БИО Зеленчуци и макарони БИО Зеленчуци и макарони 

с пилешко месос пилешко месо

From a carbon-neutral HiPP production 
facility. Using renewable energies and 
supporting global climate protection projects.

 

Sigla HiPP Organic garantează cea mai înaltă calitate
și respectarp ea unor cerir cerinţe manţe maţ i strii stricte decte dete det cât cecât cecât cele prele pree prele pre--
văzutezuteutee de UE de UE de UEde UE privprivpriv  privind pri dind prnd p oducţidoducţi la ecol i ăogică.

БиБиБио знака на HiPP, гарантира най-високо качество 
и надхвърля изискванията на ЕС директивите за
БИО качество.

70

GLL

Valori 
nutriţionale /
Хранителна
стойност

în / В 100 g
în / В 220 g

kJ/kcalcal

322/77
709/169

Proteine / 
Белтъциелтъц

3,3 g
7,3 g

Carbohidraţi
(din care zahăr) /

ВъглехидВъглехидратира
(от тях(от тях захар)захар)

7,6 g (1,3 g)
16,7 g (2,9 g)

Grăsimi (din care acizi grași saturaţi)
(acizi grași mono-nesaturaţi) 
(acizi grași poli-nesaturaţi) /

Мазнини Мазнини (от тях ( наситени мастни киселини)
(моно-наоно наситени мситени мастни киастни киселини)
(поли-наситени мастни кииселини) селини

3,4 g (0,5 g) / (1,7 g) / (0,9 g)
7,5 g (1,1 g) / (3,7 g) / (2,0 g)

din care acid linolenic 
(acid gras Omega-3) / 

линоленова киселина 
(Омега-3 мастна 

киселина)

0,15 g0,15 g
0,33 g

Fibre 
dietetice / 
Диетични 

фибри

1,3 g1,3 g
2,9 g

Sodiu / 
Натрий

0,14 g0,14 g
0,31 g

Iod /
Йод

7 μg7 μg
15 μg

� 22222200gg
d ţi //
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